
 

 

Weine des Monats – 0,2 l oder Flaschenweine 0,75 l 

 
ROERO ARNEIS D.O.C.G aus dem Piemont / Cantina Bonfante      
Rebsorte: 100% Arneis              2022 
Geschmack: elegant und frisch von Charakter, die Fülle wird  0,2 l       € 10,50 

durch eine eventuelle Oxydation beim Entkorken besonders betont Fl            €      34,00 

 
CAMPO ALLA CASA BOLGHERI D.O.C. aus Toskana 
Cantina Enrico Santini      2022 
Rebsorten: 70% Vermentino, 30% Sauvignon Blanc  0,2 l        €  10,50 
Geschmack: vollmundig mit feiner Säure  Fl. €  34,00 

 
GAVI DI GAVI “I RONCHETTI” D.O.C.G. aus dem Piemont / Marco Bonfante    2022 
Rebsorte: 100% Cortese  0,2 l        €  10,50 
Geschmack: vollmundig mit feiner Säure  Fl. €  34,00 
 
 

 
CHIANTI CLASSICO D.O.C.G. aus der Toskana / Nardi Viticoltori      
Rebsorten: 90% Sangiovese, 5% Canaiolo, 5% Colorino     2020 
Geschmack: trocken, ausgewogen, mit würzigen Noten nach Pfeffer, 0,2 l €    9,80 
fruchtig nach Kirsch und Himbeere, weichen Tanninen mit einer leicht Fl. €  32,50 
süßlichen Schlussnote 

 
POGGIO AL MORO BOLGHIERI D.O.C. aus der Toskana / Cantina Enrico Santini    
Rebsorten: 30% Sangiovese, 30% Cabernet Sauvignon, 10% Syrah, 30% Merlot     2020 
Geschmack: vollmundig, harmonisch, leicht trocken mit einem   0,2 l   € 10,80 
anhaltenden und angenehm fruchtigen Nachgeschmack  Fl.  € 34,50 

 
SERNEJ MONFERRATO ROSSO D.O.C. aus dem Piemont / Marco Bonfante         2019 
Rebsorten: 60% Barbera, 30% Cabernet Sauvignon und 10% Freisa  0,2 l  €   11,50 
Geschmack: betörende Fruchtfülle, Kakao- und Röstaromen mit zarten       Fl.      €   36,00 
Anklängen von Zigarrenblättern und großer Eleganz  

 
ALBARONE ALBAROSSA D.O.C. aus dem Piemont / Cantina Marco Bonfante   
Rebsorte: 100% Albarossa             2016 
Geschmack: harmonisch, gute Säurestruktur, angenehme   0,2 l €  18,50 
Restsüße, langer Abgang   Fl. €  58,00 
 


