
 
Herzlich Willkommen 

im  
 
 
 
 

Ristorante  
Schlosshotel Gruenwald 

seit 2001 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



vom 15.03.2024 bis 22.03.2024 

 

 
Blue Schlosshotel – Moscato mit Rum und Soda G 0,2 l   € 8,50 
 

Ramazzotti Aperitivo Rosato – Ramazzotti Spritz G 0,2 l  €         8,80 
 
 

Brut Rosé – Brut Rosé Col Sandago G 0,1 l   € 9,80 
       Fl.     €        38,00 
 

Bellavista Alma – Grande Cuvee Franciacorta Brut G        0,1 l                  €      11,50 
                                                                                     Fl.                 €      68,00 

 
Polipo arrosto – Gebratener Oktopus mit Kartoffelsalat L,N        €       21,50 
  

Carne salata – Gesalzenes Rindfleisch  
mit Spargelsalat und Burratakäse D,G,17,L                  €       22,50 
    
Funghi misti – Gemischte Pilze mit Scamorzakäse D,G             €        19,80  
 
Crema di asparagi – Cremesuppe aus weißem Spargel D,I        €         8,50 
 

  

 

Ravioli – Nudelteigtaschen mit Radicchio und Caprino Käse gefüllt  
in Rotweinsauce I,D,G              €       22,50                                                        
 

Tagliatelle – Bandnudeln mit Erbsen und Seeteufel I,J,B           €       22,00 
   

Risotto – Risottoreis mit Spargel und Bärlauchpesto K         €       19,80 
 

Tagliolini – Dünne Bandnudeln  
in zerlassener Butter und schwarzem Trüffel D,G,I,A         €       22,80



 

vom 15.03.2024 bis 22.03.2024 
 
 
 

 
Coda di rospo – Seeteufelmedaillons  
mit Spargel und Sauce Hollandaise B,D,A   € 38,50 
 
Filetto di turbot –  Steinbuttfilet mit Selleriepüree,  
Spinat und Schwarztrüffelsauce B,D,G,E                        €     38,00 
 
Branzino al sale per due – Seewolf im Salzmantel 
mit Gemüse und Kartoffeln für zwei Personen B,17                                 € 74,00 
 

 
Animelle arrosto – Gebratenes Kalbsbries  
mit Spinat und Schwarztrüffelsauce G              € 34,50 
 
Petto di fagiano – Fasanenbrust mit Parmaschinken umhüllt   
auf weißem Spargel in Kastanien-Wein-Sauce G,17,K      € 36,50 
 
Tris di agnello – Lende, Filet und Krone vom Lamm  
mit Peperonicreme und Artischocken L      € 36,50 

 
Crema di mascarpone – Feine Mascarponecreme  
mit frischen Erdbeeren D,A,9                                                                                   €       9,80                                                        
 

Panna cotta – Gekochtes Sahnedessert  
aus Schokolade und Kokosnuss D,A,9,K              €       9,80     

                          


