
 
Herzlich Willkommen 

im  
 
 
 
 

Ristorante  
Schlosshotel Gruenwald 

seit 2001 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



vom 08.03.2024 bis 15.03.2024 

 

 
Blue Schlosshotel – Moscato mit Rum und Soda G 0,2 l   € 8,50 
 

Ramazzotti Aperitivo Rosato – Ramazzotti Spritz G 0,2 l  €         8,80 
 
 

Brut Rosé – Brut Rosé Col Sandago G 0,1 l   € 9,80 
       Fl.     €        38,00 
 

Bellavista Alma – Grande Cuvee Franciacorta Brut G        0,1 l                  €      11,50 
                                                                                     Fl.                 €      68,00 

 
Carpaccio di lingua di vitello – Kalbszunge Carpaccio  
mit Rote Bete Salat und grüner Sauce                 €       19,80 
  

Calamaretti – Babytintenfisch mit Rucola und Paprikavinaigrette N,L         €       20,80 
    
Asparagi – Grüner und weißer Spargel mit Burratakäse D       €        22,50  
 
Crema di asparagi – Cremesuppe aus weißem Spargel E        €         8,50 
 

  

 

Ravioli – Nudelteigtaschen aus rote Bete  
mit Kabeljau und Spinat gefüllt in Scampisauce I,B,C              €       22,50                                                        
 

Risotto – Risottoreis mit weißem Spargel D           €       21,00 
   

Cortecce – Fingernudeln mit Salsicciaragout  
und Rübenspitzen I,E,17         €       19,80 
 

Tagliolini – Dünne Bandnudeln  
in zerlassener Butter und schwarzem Trüffel D,G,I,A         €       22,80



 

vom 08.03.2024 bis 15.03.2024 
 
 
 

 
Tonno – Thunfisch in Sesamkruste  
mit grünem Spargel, Kapern und Zitronengrassauce B,F,L   € 38,50 
 
Filetto di turbot –  Steinbuttfilet mit Püree aus violetten Kartoffeln,  
Spinat und Schwarztrüffelsauce B,D,G                         €     38,00 
 
Branzino al sale per due – Seewolf im Salzmantel 
mit Gemüse und Kartoffeln für zwei Personen B,17                                 € 74,00 
 

 
Polletto – Stubenküken mit Pimiento Paprika 
und gemischten Pilzen in Süß-Sauersauce E,G              € 28,00 
 
Filetto di vitello – Kalbsfilet mit weißem Spargel  
und Schwarztrüffelsauce G      € 38,50 
 
Schiena di agnello – Lammrücken mit getrockneten Tomaten  
und Oliven gratiniert auf Artischocken in Rosmarinsauce 6      € 36,50 

 
Tiramisù alle fragole e yogurt – Geschichtete Löffelbiskuits  
in Erdbeersaft getränkt mit feiner Joghurtcreme D,A,9                                      €       9,80                                                        
 

Panna cotta – Gekochtes Sahnedessert aus Maracuja  
mit Himbeermarmelade D,A,9              €       9,80     

                          


