ANTIPASTI

Canapes - Kanapee mit gerduchertem Lachs, Parmaschinken, Salami, Carpaccio pro Sttick: 1,80 €
Insalata di mare — Meeresfriichtesalat 17,80 €
Calamaretti alla griglia - Tintenfisch vom Grill 18,50 €
Pomodori ripieni di tonno - Tomaten gefillt mit Thunfisch 15,80 €
Famigliole alla griglia - Austernpilze vom Grill 14,80 €
Melanzane e zucchine alla griglia - Auberginen und Zucchini vom Grill 16,80 €
Insalata di gamberini con pomodorini - Krabbensalat mit Kirschtomaten 16,50 €
Vitello tonnato — Diinn geschnittenes Kalbfleisch mit feiner Thunfischcreme 17,50 €
Formaggio misto - Gemischter Kaseteller 12,80 €
Prosciutto di Parma — Parmaschinken 15,80 €
Mozzarella e pomodoro - Mozzarellakdse und Tomaten 15,50 €
Carciofi - Gedlinstete Artischocken 16,00 €
Funghi alla griglia - Champignons vom Grill 16,00 €
Cipollotti all’agro dolce - junge Zwiebel sii® sauer 13,80 €
NUDELGERICHTE
Risotto - Risottoreis mit Meeresfriichten 16,80 €
Lasagne al forno - Schichtnudeln gefiillt mit Hackfleisch und Bechamelsauce 12,00 €
Lasagne di verdura - Schichtnudeln mit Gemise und Bechamelsauce 12,00 €
Ravioli — Nudelteigtaschen mit Steinpilzen gefullt in Butter, Kirschtomaten und Thymian geschwenkt 14,80 €
Melanzane alla Parmigiana - Auberginenauflauf mit Mozzarella, Tomaten und Parmesan lberbacken 16,00 €
Crespelle - Im Ofen gratinierte Pfannkuchen gefllt mit Ricottaweichkdse und Spinat 16,00 €
FLEISCHGERICHTE
Medaglione di manzo — Rinder Filetmedaillons mit gemischter Pilzsauce 35,00 €
Ossobuco - Kalbsbeinscheiben im Ofen geschmort mit Gemisejulienne 29,00 €
Stinco d’agnello - Lammhaxe im Ofen geschmort 26,00 €
Involtini di vitello - Kalbsrouladen gefiillt mit Gorgonzolakdse und Parmaschinken 26,50 €
Saltimbocca alla Romana - Kalbsmedaillon mit Salbei und Parmaschinken in feiner Weillweinsauce 26,80 €
Schiena di vitello - Kalbsriicken gratiniert mit Mozzarellakdse und Spinat in Aurorasauce 32,50 €
FISCHGERICHTE
Filetto di luccio perca — Zanderfilet mit Artischockenherzen, Oliven, Kirschtomaten und Basilikum 28,50 €
Filetto di cappone Livornese - Knurrhahnfilet mit Kapern und Oliven in Tomatensauce 28,00 €
Coda di rospo con vongole verace - Seeteufelmedaillons mit Venusmuscheln 34,00 €
Salmone con verdura e prosecco - Lachs mit Gemisejulienne in Proseccosauce 25,50 €
Filetto di rombo — Steinbuttfilet con ragu di asparagi e pepe rosa in salsa al Pernod 34,00 €
DESSERT
Mousse aus Grappa 6,50 €
Crema Catalana 6,50 €
Mousse au Chocolat 6,50 €
Tiramisu 6,50 €
Zuppa Romana 6,50 €
Profiterole 6,50 €
Panna Cotta 6,50 €
Frisches Obst 6,50 €
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